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Cocktailwelt von A bis Z

Die Barszene hat im-
mer Saison-in lauen
Sommernéchten
ganz besonders.
News, Begriffe und
Wissenswertes aus
der Spirituosenwelt.

 GABRINA GLANZMANN

péritil:  Ein  neses
Schwelzer Getrfink fir
den Dirink vor dem Es-
s 19l aler <G Class-
co Bitters, Der Mix aus Kriutern,
Enzian und Rhabarber des kall-
nacher Unternehmens  Matter-
Luginbiihl zu gheichen Teilen mit
CiinundVermouth mischen - fertig
ist dier «Urran Classico Negronis,
Bar Academy: Unier diesem
Labwl bietet der Berufsverband
Swiss Barkeeper Union regelmids-
slg Kurse und Welterbildungen an.
wiwww baracadenmy.ch
Cocktail: Um die Herkunft der
=sHahnenschwanz«-Bezeichnung
fiir Mischgetrfinke ranken sich etli-
chir Legenden. 5o helsst es etwa,
dass ein Cockiail in den USA ur-
spriinglich ein mit einer Hahnen-
sthwinzfeder garmierter Drink ge-
wisen sl penossen mach Hahnen-
kitmpfen, mach dem Motto -Lers
have adrink on the cock’s faile-,
Digestif; Er soll die Verdauung
Mrdern. Aber: Eine Studievon 2010
des Unviemsitiisspitals Airkch mit

20 Probanden xeigt fir das «Ver-
rysserli=- nach dem Kisefonduoe et-
wasanderes: Dor Alkehol bewirkne,
dass der Kise mehrere Stunden
inger im Magen liegen bleibe als
beei Teetrinkermn.

Eau de Wla: Wer mehr (ber die
Entstehung elies Destitlats erfah-
ren mikchte: Die SpesdAalitiien-
bremnerei Humbel fm aangsud-
schen Stetten 1Bdt am 20, Augus
mum Brenper-YWorkshop ein. Auf
dem Progrumm steben das Kir-
scheneinmaischen und Infos @
Hefie- wnd Siuresusitzen.

www humbel.ch

Flairtending: Birkeper, die sich
im Showmixen  weiterbibden
mibchten, haben am 5. November
i Gelegenheit dazu. Vizewelt-
meister Hasan Sivirkava zeigt in
eineim Workshop in Zilrdch die
Grundlagen und Techniken, An-
meldungen unter:
www.barkeeper-union.ch

Gill: Nice to know: Das Original-
Ausschankmiss [irWhisky betrigl
etnednhalt Unzen (42 Gramm),
Highball: Die Basisspirituose
wird bel dieser Drink-Art immer
mit Sodda oder einem anderen koh-
|E‘1]5.ﬂ1.|l‘l."|1'¢l|~|i,].|'£‘ll Gelrink [(Filler)
aufgefiill, der Antell nichzaiko-
halischer Zutaten dberwiegl. Ser-
viertwind e in einem hohen Long-
drink- oder Highballglas. Klassi-
scher Highball: Gin Tonic,
International Bartenders Agso-
clation (IBA): Sie ist die interna-
tionak: Dachorganisation der Bar-
keeper-Berufsverbitnde. Die 16A
kst um die Einhaltung ntematio-

naler Standands in der Cockeail-
subernvitung bemiibit und fihr ei-
e Liste mit offiziellen Rezepten.
Jigger: Der Messbecher is1 das
Barmass, diss 2um Abmessen von
Fliissigkeiten aus Flaschen ohne
Ausgiesser genutatwinl. Erhateine
grossere (3, 4 oder 5cl) umd elne
kleiners (2 cl) Seite.

Krduterlikor: Aul jeder sweilen
7 dl-Flasche des Klas-

2010 aks wBest Bar Menues geehiri.

Micht-alkoholischer Drink: Fin
wiirziges Beispiel aus der Zircher
Kronenhalle-Bar: Der «5picy Pas-

Sitfle il Limi-Chilisirup,
Jitmonen- und Passlons-
fruchisaft.

Online-Platt-

form: Die neu
lancierie

sikers Averna ’,..--'___

fireelenn  sleh
nmioch bis Au-
BUSE oL s
merliche Mixreze-
pe. Zum Beispiel der
wlialian High Teas von
lenmy Heinrichs [Pure
Giold Bar. Kameha Grand
Hotel Bonn). Dafilr 5el Aver-
na mit 4cl frisch gepresstem
Grapefrulesaft inein Longdrink-

Wiebsite

trunsorigl

nils.com  von
Humbersteller Ba-
cardi will professio-
nelle Barkeeper  is
dier ganzen Wt vermer

glas geben, mit Fentirmans Lilnq.,rtlen. In Kurpvideos gibt's

Bever anfTiidlen. Eis doeu - volli!
Long Island Iced Tea: Der Long-
drinkaus mehreren hochprogerniti-
ger spirineosen soll elner Legende
nach von einer Hausfran aul Long
Island erfunden wonden sein, die
beim heimlichen Griff in die Haus-
bir von jeder Hasche eine geringse
Memze eninomimen widd zur Tar-
nungvor ihrem Ehemann den
Dirink mit Cola aufgefisli
haben soll.

Bar Menue: [He
Barkarie  des &
Yachisport-Hes-
orts Brissago wurde
an den Swiss Bar
Awands (siehe wnten)

Trends und Techniken. in
Kommentaren werdenTipps
iinied Tricks ausgetatischi, Die
| Commumnity zahlt akrusl
rumd 820 Mitglieder.
wrw tTueariginals.oom
Popular Cocktails: 7u die-
ser kategorcie aus der ofliziel-
len Liste der |BA-Cockrails
wiihlen etwa Caipirinha, Cos-
mopolitan oder Mojito,
Qiieen Mary: «Erfrischen-
der Shordrink e heisse
i Tapes aus dem =khr

Sommerzeit
Ist auch
Pk Cocktailzeit.

hundert- Mixbuche- von Peter Roth
tnd Carlo Bermasconi. Daliic je 1 of
Ginn Grranad Marnier, Curacao Triple
ser. Vermouth dry und Zitronen-
saflt mit Eiswiiieln im  Shaker
schiittelm und im pekihiten Glas
seFviene.

Rato Caduft, Chef de Bar in der
Cranberry Barinfirch. istamtie-
render«Barkeeper of theYears. An
den nichstenSwiss Bar Awardsim
September wind erabgelist (siehe
avotingsehliusss)

Swiss Bar Awards: Am Bran-
chentrell Swiss Bar Word 2eichnet
das Fachmagazin Bar-News zu-
s it der SBUEhdich savs-
sergewdhndiche Letstungen und
(iberdurchschnittliches  Engage-
mient im Barbusinesss aus. Die
Awands 2001 werden am 25, Sep-
tember im Casiveeum Luserm ver-
lietven.

Tomate: Der Nume dieses Aperi-
tifs triigr - Elswiirfel, 2 cl Pastis und
I ol Grenadine sind die Zutaten.
Swiss Barkeoper Unlen: Der Be-
rufsverband der Sclhweizer Bir-
fachleute ihlt iber 350 Milglieder
Er organisien iLa, die Schweizer
Meisterschaften und biefed Aus-
iind Weiterbildurgen an,
Votingschluss fiir die Finalisten
der ndchsten «Barkeeper-ol-the
yesrs=Verleibiing ISt am 20, Jund:
www. swissbarawarnds.ch

Whisky oder Whiskey? In Schot-
laned unbedingt ehne ses, in Irland
undd in den USA fiberwiegend mil.
XYZ: Tarsichlich der Name elnes
Shortdrinks aus Rum, Orangen-
likthr und Zironensall, Cheers!



